HEIDICAKE

Piritott mogyorélisztbol, apritott mogyordhol és kukoricaliszthdl &ll6 keverék.

Hasznalata gyors és konnyi, csupan vajat vagy margarint és tojast kell hozzaadni a
termékhez! A Heidicake-bol készilt siitemények hosszu idon at lagyak és jo illatiak
maradnak a keverék magas mogyord és kukorica tartalmanak koszonhetoen!

Kalkulacio:
Malnadzsemes Heidi Cake
3 db 22 cm &tmérdjli tortdhoz

Hozzévalok Nettd dr az egész mennyiségre
1000 g Heidicake 698,-Ft

300 g krém margarin 105,-Ft

300 g tojas 160,-Ft

Nyersanyagar osszesen: 963,-Ft
Darabar: 321,-Ft + malnadzsem
Elkészités

Keverjiik 0ssze 5 percen dt a Heidicake-et, a vajat vagy krém margarint és a tojdsokat. Kenjlik és lisztezziik ki a kor alaku
tortaformdakat, majd nyomdzsakkal formdljunk egyenletes tésztaréteget a tortaformadk aljdra, széliikre peremet, kozepiikre
pedig rdcsos format képezziink! A rdcsos formaban lévé lyukakba toltsiink malnadzsemet és a peremet diszitsiik szeletelt
manduldval. Az igy elkésziilt tortat siissiik 180-190°C-on 30-35 percig, mig aranysarga nem lesz.



